Richtlinie

Zur

Ausstattung und Prufung

von

M ilchausgabeautomaten




A) Ausstattungsrichtlinie;

Begriffsbestimmung:

Milchausgabeautomaten, im folgenden "Automaten” genannt, sind Geréte, die zur Ausgabe
von losen, flissigen Erzeugnissen geméld Milchhygieneverordnung (BGBL. Nr. 897/93, § 1,
Abs. 1) im Verfahren der Selbstbedienung und damit unabhéngig von einer sachkundigen Be-
dienungsperson, bestimmt sind.

Zum Zwecke der Zulassung derartiger Automaten gem. Milchhygieneverordnung (BGBL Nr.
897/93 i.d.j.g.F.), ist nachfolgend angefiihrte Ausstattungs- und Prifrichtlinie nachweidich
zu erflllen:

1. Kennzeichnung:

Automaten, die entsprechend der oben beschriebenen Funktion eingesetzt werden, miissen

Uber ein Typenschild verfuigen, aus dem folgende Informationen entnommen werden konnen:

- Hersteller des Automaten,

- Herstellungsort,

- Type,

- Baujahr,

- Fabrikationsnummer,

- Elektr. AnschluRleistung,

- Netzspannung, Netzfrequenz,

- Angabe, ob der Automat zur Kiihlung und/oder zur Kuhlhaltung geeignet ist

(Bel Automaten, die alenfalls zur Kihlung von Milch bestimmt sind, ist die Kihlleistung
unter Bezug auf DIN/ISO 5708 anzugeben).

2. Kuhlhaltung:

Automaten sind hinsichtlich ihrer Kihlleistung so auszulegen, dald die Temperatur der zur
Ausgabe bestimmten Erzeugnisse in allen produktberiihrten Tellen des Automaten, im Be-
reich der Anforderungen der Milchhygieneverordnung (i.d.j.g.F.) gehalten werden kann.

3. Milchberthrte Automatenteile:

Alle milchbertihrten Automatenteile miissen aus lebensmittelrechtlich zugelassenen Werk-
stoffen hergestellt sein und dirfen die Milch nicht nachteilig beeinflussen. Diese Forderung
wird insbesondere dann erflllt, wenn die Ausfihrung der produktberihrten Automatenteile
der CEN- Norm EN 1672-Teil 1 und 2 entspricht und die in der Lebensmittelindustrie Ubli-
chen Materialien wie Cr/Ni- Stéhle und Dichtungen aus EPDM, Silicon, bzw. diesen entspre-
chenden Materialien, verwendet werden.



4. Reinigbarkeit und Reinigungstechnik:

Alle produktberiihrten Automatenteile sind so auszufiihren, dal? sie unter Zuhilfenahme ge-
eigneter Reinigungs- und Desinfektionsmittel leicht und zuverlassig im Durchflufd gereinigt
und desinfiziert werden konnen.

Diese Forderung wird insbesondere dann erfillt, wenn die Ausfihrung der produktberiihrten
Automatenteile der CEN- Norm EN 1672-Teil 1 und 2 entspricht.

Ist eine Reinigung und Desinfektion im Durchflufd fur alle produktberiihrten Automatenteile
nicht moglich, sind diese so zu gestalten, dal? sie leicht von Hand gereinigt und desinfiziert
und zu diesem Zweck leicht demontiert und nach der handischen Reinigung und Desinfektion
wieder remontiert werden kénnen.

5. Schutz vor unbefugtem Zugriff:

Die Automaten missen so gestaltet bzw. aufgestellt (allenfalls umbaut) sein, dal? ein unbe-
fugter Eingriff in das produktfihrende System, insbesondere in die Dosiereinrichtung, nicht
maoglich ist.

6. Schutz vor produktschadigendem Umwelteinfluf3:

Die Automaten, insbesondere alle produktbertihrten Teile, missen so gestaltet bzw. aufge-
stellt (allenfalls umbaut) sein, dald schadliche Umwelteinflisse wie z.B. Warmeeinstrahlung
(Sonneneinstrahlung) in den produktfiihrenden Automatenteil, Staubeintrag, Verschmutzung
durch Tiere und Ungeziefer, hinsichtlich ihrer produktschadigenden Auswirkungen unter-
bunden werden. Die Produktausgabeeinrichtung (Abfullventil) mufd so positioniert und aus-
geftihrt (alenfalls umbaut) sein, dal3 eine Verschmutzung durch z.B. Tiere, verhindert wird

( z.B. selbstschlief3ende Tire).

7. Betriebs- und M ontageanleitung:

Die Automaten sind mit einer Betriebs- und Montageanleitung in deutscher Sprache auszu-
statten. Diese hat Hinweise zur Aufstellung, Bedienung, sicheren Betriebsweise, Reinigung
unter Hinweis auf die zu verwendenden Reinigungs- und Desinfektionsmittel und zur Kon-
trolle und Wartung der Einrichtung ( wie z.B.: Rohmilchwechsal nach léngstens 24 Stunden)
zu enthalten.

Die Betriebsanleitung muf3 dartiber hinaus auch Angaben zur Stapelkapazitét der Automaten,
bel der die Automatenfunktion bel sachgerechter Bedienung gewahrleistet wird, d.h. zum
maximalen und minimalen Stapelvolumen (Liter) das kuhlgehalten bzw. gekuhlt wird, Anga-
ben zu den Volumina, die dosiert werden kdnnen und Angaben zum Temperaturbereich, in-
nerhalb dessen das Produkt kiihigehalten wird, aufweisen.



B) Prifungsrichtlinie:

Allgemeine Anforderungen:

a) Aufnahme der technischen Daten:

Zur Uberprifung des Milchausgabeautomaten sind die zur Beurteilung notwendigen Unterla-
gen (Betriebs- und Bedienungsanleitung, Automatenbeschreibung, Schaltpléne und Plan-
skizzen, technische Unterlagen, die die einzelnen Bauelemente wie Pumpen, Mef3zellen etc.
beschreiben) seitens des Herstellers bel der Priifstelle vorzulegen.

b) Zusammenfassende Beurteilung:

Nach beendeter Uberpriifung ist von der Priifstelle eine Zusammenfassung der Priifungser-
gebnisse in Ubersichtlicher Form zu erstellen (Untersuchungszeugnis).

Aus dieser mul’ abgeleitet werden kénnen, ob der Milchausgabeautomat den Anforderungen
entspricht und zur unbeaufsichtigten Abgabe von Milch zugelassen werden kann (Gutachten).

c¢) Meldepflicht fur nachtragliche Ander ungen:

Werden bei gepriiften Milchausgabeautomaten nachtrégliche Anderungen durch den Herstel-
ler vorgenommen, die auf die Uberprifungsergebnisse wesentlichen Einflu austiben kénnen,
sind diese Zwecks Uberpriifung ihrer Auswirkungen auf die Ergebnisse der Erstpriifung, der
Prufstelle zu melden.

Bei qualitativen Anderungen, die auf die untersuchten und begutachteten Automateneigen-
schaften einen mal3geblichen Einfluld ausiiben kdnnen, kann der Hersteller von der Prif-
stelle zu einer Nachprifung veranlaldt werden.

1. Kennzeichnung:
Die Kennzeichung des Milchausgabeautomaten ist hinsichtlich der unter ,, A1* angefihrten
Anforderungen zu tberprifen.

2. Kuhlhaltung:

Der Automat ist mit der vom Hersteller genannten maximalen und minimalen Fullmenge mit
Testflussigkeit (Wasser) von max. + 6 °C zu befullen und Uber einen Zeitraum von 12
Stunden in einem auf + 25 °C (£ 1°C) temperierten Prifraum zu belassen, wobei innerhalb
dieses Zeitraumes in Abstdnden von jeweils 2 Stunden, 1 Liter Testfllissigkeit zu entnehmen
ist. Die Testflissigkeit mul3 in diesem Zeitraum im Temperaturbereich geméald den Anforde-
rungen der Milchhygieneverordnung (i.d.j.g.F.) kihlgehalten werden. Der Verlauf der Tem-
peratur der Testflissigkeit im Behdlter und im milchfiihrenden System ist kontinuierlich auf-
zuzeichnen.

Als Referenzthermometer ist ein kalibriertes bzw. geeichtes Temperaturmel3system mit einer
Mef3genauigkeit von £ 0,1 °C zu verwenden.

Diese Kuhlhaltebedingungen gelten fur ale milchberihrten Automatenbereiche.



3. Milchberthrte Automatenteile:

Die Ausfuhrung der milchberthrten Automatenteile ist unter Berlicksichtigung der einschlg
gigen Norm fir die Gestaltung von Nahrungsmittelmaschinen- Allgemeine Gestaltungdeitsét-
ze- Teil 2: Hygieneanforderungen (CEN- EN 1672-2) zu Uberprifen.

4. Reinigbarkeit und Reinigungstechnik:

Die milchbertihrten Oberflachen des Automaten sind mit Rohmilch zu kontaminieren.

Nach einer Kontaminationszeit von 24 Stunden ist der Automat entsprechend den Angaben
des Herstellers zur Reinigung zu zerlegen, zu reinigen und zu desinfizieren. Die Reinigung ist
entsprechend der Betriebsanleitung durchzufiihren. Nach der Reinigung ist der Automat wie-
der betriebsbereit zusammenzustellen.

Zur Uberpriifung des Reinigungseffektes bzw. der Reinigbarkeit der Abfiilleinrichtung des
Automaten ist dieser mit 1000 ml eines sterilen Milch-Wassergemisches (1:10) zu spulen,
wobel diese Spllfllissigkeit in einem sterilen Geféald an der Austrittsdffnung des Automaten
zu sammeln ist.

Diese Probeist auf die Gesamtkeimzahl zu untersuchen.

Zur Beurtellung der Reinigbarkeit des Automaten ist der Grenzwert aus Tabelle 1 zu ver-
wenden:

Keimzahl des Milch- Bewertung
Wasser gemisches [KbE/ml]
<1,0x10° zufriedenstellend
>1,0x10° nicht zufriedenstellend

Tabelle 1: Bewertungsschema zur Beurteilung der Reinigbarkeit

5. Schutz vor unbefugtem Zugriff:
Die Prifung ist unter Bezug auf die in "A5" angefihrten Anforderungen durchzufiihren.

6. Schutz vor produktschadigendem Umwelteinfluf3:
Die Prifung ist unter Bezug auf die in "A6" angefihrten Anforderungen durchzufiihren.

7. Betriebs- und M ontageanleitung:
Die Prifung ist unter Bezug auf die in"A7" angefihrten Anforderungen durchzufiihren.



C) Fakultative Anforderungen:

Nachfolgend angefiihrte Anforderungen und deren Uberprifung werden zusitzlich zu den
Anforderungen und deren Uberprifung, die unter Bezug auf die Milchhygieneverordnung
(BGBL. Nr. 897/93i.d.j.g.F.) an"Automaten" gestellt werden, empfohlen:

1. Kennzeichnung:

Es sollten zusétzlich zu den unter "A1" angefiihrten Daten, alle jene Kennzeichnungen an den
Automaten gut sichtbar und deutlich lesbar angebracht werden, die zur funktionsgerechten
Bedienung der Automaten bzw. die It. Milchhygieneverordnung zur sachgerechten Informati-
on des Automatenbenutzers, notwendig sind (z.B. bel Ausgabe von Rohmilch: "Rohmilch,
vor dem Verzehr abkochen", "Lagerung des Produktes erfolgt bel + 6°C") .

2. Betriebsber eitschaft:

Die Automaten sollten Uber eine Anzeigeeinrichtung verfligen, die den jeweiligen Betriebs-
zustand erkennen |83t (z.B. Signallampen fiir: Betriebsbereitschaft, Entleerungszustand der
Lagerbehélter, Storung, Ausfall der Kuihlung).

Bel eventuellen Storungen der Betriebsbereitschaft (z.B. durch Stromausfall), dirfen einge-
gebene Miinzen vom Automaten nicht angenommen werden kénnen.

Die Signalisierung des Entleerungszustandes der Lagerbehdlter ist bei einer Fullmenge von 80
% der vom Hersteller genannten minimalen Fullmenge zu Uberprifen.

3. Kuhlung:

Unter Kihlung ist die Abkthlung des zur Ausgabe bestimmten Produktes von der Produkt-
temperatur ( bei Rohmilch + 35 °C) auf eine Temperatur von + 4°C zu verstehen.

Es sollte gewdhrleistet sein, dal’ bel Automaten, die zur Kiihlung und Kihlhaltung des Pro-
duktes bestimmt sind, diese hinsichtlich ihrer spezifischen Leistungsmerkmale der einschlégi-
gen Norm (DIN/ISO 5708) entsprechen.

4. Doserung:

Das zur Volumsbestimmung eingerichtete Dosiersystem sollte die Dosierung einer eindeutig
reproduzierbaren Produktmenge gewahrleisten, wobel der Ausgabevorgang zwingend in Zu-
sammenhang mit der vom Benutzer voreingestellten Produktmenge und im Falle der Mdg-
lichkeit, verschiedene Produkte ausgeben zu kénnen, mit der von diesem ausgewahiten Pro-
duktart stehen muf3.

Der Ausgabevorgang darf nur in steuerungstechnischer Koppelung mit einer Sicherheitsein-
richtung, die die Position des zur Aufnahme des Produktes bestimmten Gefélies unterhalb des
Ausgabeventiles Uberpriift, ausgeldst werden konnen.

Die Uberpriifung der Wiederholbarkeit der voreinstellbaren Abfillmenge (Dosiergenauigkeit)
ist mit Rohmilch von ca. + 6 °C unter Berticksichtigung der Abfillmengen von 500 ml und
1000 ml durchzufihren.



Es sind in unmittelbarer Folge mindestens 10 Wiederholungen des Abfiillvorganges im ange-
fuhrten Mengenbereich vorzunehmen. Von jedem Abfillvorgang ist die prozentuelle Mef3-
wertabweichung zu ermitteln.

Der durchschnittliche Fehler in jewells einem Mengenbereich darf + 2 % nicht Ubersteigen.
Zur Kontrolle der Abfillmenge ist eine geeignete, geeichte Waage zu verwenden.

Diese Uberprifung gilt nicht als Eichzulassungspriifung im Sinne des BGBL 152/1950
(MEG-i.dj.g.F)

5. Verhinderung der Aufrahmung:

Der Automat sollte so ausgefihrt sein, dal3 das zur Ausgabe bestimmte Produkt im Zeitraum
der Lagerung in diesem, homogen erhalten bleibt, also eine Entmischung verhindert wird.

Die zu diesem Zweck verwendete Einrichtung, z.B. ein Ruhrwerk, darf das Produkt nicht
nachteilig beeinflussen.

Der Automat ist mit Rohmilch mit einem Fettgehalt von 3,5 - 4,5 % zu beflllen. Aus der
verwendeten Testmilch ist vor der Beflllung des Automaten, nach 4 Stunden und weiteren 20
Stunden, jeweils eine Probe durch Auslésen des Ausgabevorganges zu entnehmen.

Die maximale Fettgehaltsdifferenz zum Ausgangswert darf + 0,2 % nicht Uberschreiten.

6. Ausstattung mit " Not-Aus' -Schalter:
Es sollte gewdhrleistet sein, dal3 der Ausgabevorgang mittels einer geeigneten Einrichtung,
die vom Benutzer leicht erreichbar ist, jederzeit unterbrochen werden kann.



D) Eignungsbescheinigung (Gutachten):

Diese Bescheinigung ist von der Prifstelle unter Bezug auf die von dieser durchgefiihrten
Untersuchung eines Milchausgabeautomaten dann auszustellen, wenn die Untesuchungser-
gebnisse eine Ubereinstimmung  mit den unter dem Abschnitt "A" bzw. "C" angefuihrten An-

forderungen bestétigen.

Die Bescheinigung muf3 zumindest den nachfolgend angefiihrten Wortlaut enthalten:

Der oben ndher bezeichnete

M ilchausgabeautomat
wurde an der

PriUfStEll€: ..
unter Bezug auf die
" Richtlinie zur Ausstattung und Prifung von Milchausgabeautomaten” ,
die durch das Bundeskanzleramt
P21 PO mit der GZ:.....ccooeeeevviieeeeeceeeee,
ver 6ffentlicht wurde,

untersucht, und die Unter suchungser gebnisse im Unter suchungszeugnis mit der

zusammengefal3t.

Der Milchausgabeautomat kann fur die Abgabe von Milch als

geeignet

bezeichnet werden.

Datum:.....ccoooveeeeeeeeeeeeean Prifstalle ...




E) Konformitatserkléarung:

Der Hersteller hat zum Nachweis der Ubereingtimmung der Automateneigenschaften mit den
gesetzlich festgelegten Anforderungen an Milchausgabeautomaten, folgende Konformitétser-

klarung auszustellen:

Die Firma:

ist Hersteller/ Vertreiber des
Milchausgabeautomaten
Type:

und bestétigt,
dafd dieser Automat in allen Ausfiihrungsdetails
dem an der

Prifstele

gepr uften Automaten,

Analysen- Nr.:

entspricht.

Ort: Datum: Firmenmallige Zeichnung:




