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Bratapfelmanmelade
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Fur 5 Glaser - je ca. 200 ml brauchst du:

750 g Apfel vom Markt oder aus dem eigenen Garten. (am besten sauerlich)
250 ml Apfelsaft

30 g brauner Zucker

1 Zitrone

2 kleine Zimtrinden (oder 2 Teeloffel Zimtpulver), 2 Sternanis, 1 Vanilleschote
500 g Gelierzucker

Die Herstellung ist wirklich einfach. Apfel schdlen und in kleine Wiirfel schneiden.
Je kleiner, desto feiner wird die Marmelade spater. Braunen Zucker in einem Topf
karamellisieren lassen, die Apfel dazugeben und mit dem Apfelsaft aufgiefien. Die
Schale der Zitrone abreiben und mit dem ausgepressten Saft zu den Apfeln geben.
Vanilleschote auskratzen und mit der Schote dazugeben. Die restlichen Gewurze und
der Gelierzucker kommen auch in den Topf. Nun alles erhitzen und fir 5-10 Minuten
sprudelnd heif® kochen lassen. Zimtrinde, Schote und Sternanis entfernen und
anschliefend heiR in die vorbereiteten, sauberen Glaser einfillen.

Gutes Gelingen und guten Appetit!

Die Bratapfelmarmelade ist Ubrigens ein super-tolles Geschenk, dariiber freut sich
jeder und jede! Eine Etikette zum Ausdrucken findet ihr in den Bildern!

Wichtig: Lass dir beim Zubereiten dieses kostlichen Rezepts unbedingt von einem
Erwachsenen helfen!
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